
F O O D

H E R B S T  S P E C I A L S

L U N C H  &  D I N N E R

GNOCCHI MIT HOKKAIDO & LAUCH 15.8
IN CREMIGER ZIEGENKÄSE-SAUCE

RICOTTA RAVIOLI 17.6

MIT KRÄUTERSEITLINGEN IN CREMIGER WEISSWEINSAUCE 

A L L  D A Y

BAUERNPFANNE 13.8 
BRATKARTOFFELN MIT GRILLGEMÜSE & 2 SPIEGELEIERN 

+ SPECK 3.5 
+ HOLLANDAISE SAUCE 3.0 

ORIENTALISCHE HERBST BOWL 16.8
BASIS MIT WILDKRÄUTERSALAT, GURKE , KAROTTEN

ROTKOHLSALAT, PAPRIKA, CHERRYTOMATEN 

GETOPPT MIT SÜSSKARTOFFEL,
GEBACKENEM BLUMENKOHL, ROTE LINSEN, SCHAFSKÄSE,

JOGHURTMINZ DIP UND HUMMUS



D R I N K S

H E R B S T  S P E C I A L S

• A L K O H O L F R E I  •

PINK PALOMA 7.5
TEQUILA, PINK GRAPEFRUIT LIMONADE & LIMETTE 

• H O T  •

•  S P I R I T S  •

APER-FALL SPRITZ 8.5

APEROL, APFEL-BIRNENSAFT, ZIMT, PROSECCO UND
SPRUDEL 

DARK’N’STORMY 8.5
DUNKLER RUM, LIMETTENSAFT, GINGERBEER

NEGRONI 10
CAMPARI, WERMUTH & GIN MIT ORANGENZESTE 

BIRNEN ROSMARIN INGWER LIMO 5.5

INGWERSIRUP, APFEL-BIRNENSAFT, FRISCHER
ZITRONENSAFT, ROSMARIN  UND SPRUDELWASSER

(0,5L)

PUMPKIN SPICE LATTE 5.5 
LATTE MACCHIATO MIT PUMPKIN SPICE SIRUP, SAHNE

UND KARAMELL SAUCE 

TIPSY HOT CHOCOLATE 5.5
HEISSE SCHOKOLADE MIT BAILEYS ODER RUM 

UND SAHNE  

IMMUNE BOOSTER 5.5 
HEISSE ZITRONE, MIT INGWER, MINZE,

KURKUMA,SCHWARZER PFEFFER & OPTIONAL HONIG 


